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da Construgéo perante a Secretaria Municipal de Infraestrutura, apresentando os seguintes documentos:

| — Decreto de criagéo da unidade educativa;

II - Certidao de Inteiro Teor e/ou Boletim de Cadastro Imobiliario - BCl em nome do ente publico, para imovel urbano;

Il - Autorizagéo do proprietario ou possuidor, para o caso de imoével rural ndo registrado em nome do ente publico;

IV- Projeto Arquitetonico de adequagéo ou reforma e Memorial Descritivo, acompanhados da respectiva Anotagdo de Responsabilidade Técnica — ART ou Re-
gistro de Responsabilidade Técnica — RRT;

V - Projeto de prevencéo e combate a incéndio e panico aprovado pelo Corpo de Bombeiros;

VI - Projetos complementares, quando necessario;

VIl - Viabilidade Ambiental, expedida pela Secretaria Municipal de Meio Ambiente;

VIlI- Cadastro Nacional de Obra (CNO) da empresa responsavel pela execugéo da obra;

Art. 5°. A expedigao do Alvara de Licenga para Regularizagdo da Construcéo autorizara a execucéo das obras necessarias para adequar a edificagcéo aos requi-
sitos técnicos fixados neste decreto, devendo ao final destas, em caso de conformidade, e apds a apresentagéo do laudo de vistoria e aprovagéo do Corpo de
Bombeiros, do laudo de inspecgéo favoravel da Vigilancia Sanitaria e da licenga de regularizagdo ambiental emitida pela Secretaria Municipal de Meio Ambiente,
ser expedido o Termo de Habite-se para a unidade educativa.

Art. 6°. As edificagdes que atendam aos critérios minimos listados no artigo 3° e que ndo apresentem a necessidade de execugéo de obras de adequagéo ou
reforma, poderéo obter diretamente, o termo de habite-se, desde que sejam apresentados ao 6rgéo licenciador os seguintes documentos:

| - Projeto arquitetonico ou “as built” da construgéao;

Il - Projeto de prevengéo e combate a incéndio e panico executado, com o respectivo Certificado de Aprovagéo do Corpo de Bombeiros;

Il - Ato de criagao ou de autorizagado de funcionamento da unidadeeducativa;

IV- Certidao de Inteiro Teor e/ou Boletim de Cadastro Imobiliario - BCl em nome do ente publico, para imével urbano;

V- Autorizagéo do proprietario ou possuidor, para o caso de imovel rural ndo registrado em nome do ente publico;

VI — Laudo técnico comprobatério de atendimento das condigdes previstas no artigo 3°, inciso |, deste regulamento;

VII- Licenga de Regularizagdo Ambiental expedida pela Secretaria Municipal de Meio Ambiente;

VIlI- Laudo de inspegao favoravel emitido pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

IX— Certificado de Aprovagao emitido pelo Corpo de Bombeiros.

Paragrafo unico. Na hipotese de verificacdo de alguma desconformidade, o 6rgao licenciador orientara acerca das adequagdes técnicas que precisardo ser
previamente sanadas para possibilitar a regularizagédo da edificagdo da unidade educativa, na forma dos artigos 4° e 5° deste regulamento.

Art. 7°. O laudo de inspecéo sanitaria de cada unidade educativa devera ser requerido diretamente ao 6rgao de vigilancia sanitaria municipal, que o expedira
observando os critérios sanitarios fixados no modelo-padrao de laudo de inspecgdo escolar constante do Anexo Unico deste decreto.

Paragrafo unico — Os parametros de inspegéo sanitaria das creches serédo definidos em regulamentagado complementar especifica.

Art. 8°. O procedimento de licenciamento ambiental das edificagdes publicas destinadas ao uso escolar obedecera ao disposto na Lei municipal n® 1.330, de 23
de setembro de 1999, e as demais normas e regulamentos ambientais vigentes.

Art. 9° Os 6rgdos municipais que atuam no procedimento de regularizagcdo das construgdes das instituicdes publicas de educacgdo deverdo atuar de forma
coordenada, cooperativa e observando a ordem de prioridade previamente definida pela Secretaria Municipal de Educacao.

Rio Branco-Acre, 13 de maio de 2024, 136° da Republica, 122° do Tratado de Petrépolis, 63° do Estado do Acre e 141° do Municipio de Rio Branco.

Tido Bocalom
Prefeito de Rio Branco

ANEXO UNICO

PREFEITURA MUNICIPAL DE RIO BRANCO SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA SANITARIA LAUDO DE INSPEGAO N° /

RAZAO SOCIAL: TITULO/NOME FANTASIA:
PROPRIETARIO: RESPONSAVEL: ENDERECO:
DISCRIMINACAO | N N/A
1-( ) Apresentar copia da ultima conta de agua ou o laudo fisico, quimico e bioldgico da agua utilizada no estabelecimento em
caso de abastecimento alternativo. Portaria MS n° 2914 de X

dezembro de 2011 c/c art.27 paragrafo Unico da Lei 1623 de 29 de dezembro de 2006.

2 - () Apresentar cépia do PMOC com anotagéo de Responsabilidade Técnica. Todos os edificios de uso publico e coletivo que possuem
ambientes de ar interior climatizado artificialmente devem dispor de um Plano de Manutengéo, Operagéo e Controle - PMOC dos res-
pectivos sistemas de climatizagéo, visando a eliminagdo ou minimizagéo de riscos potenciais a satude dos ocupantes. Lei N° 13.589, de
4 de janeiro de 2018.

3 - () Apresentar cépia do POP (procedimento operacional padronizado) limpeza freezer e geladeiras.

art.10 da Lei 1623 de 29 de dezembro de 2006.

4 - () Apresentar copia dos POP (Procedimento Operacional Padronizado) de limpeza e desinfecgdo dos ambientes (salas de aula,
biblioteca, banheiros, brinquedoteca, etc.) Lei Municipal n® 1623 de 29 X
de dezembro de 2006.

5 - () Apresentar copia do POP (procedimento operacional padrédo) de limpeza dos colchonetes e material de Educacéo fisica. Lei Mu-
nicipal n® 1623 de 29 de dezembro de 2006.

6 - () Apresentar copia do ASO (Atestado de Saude Ocupacional) ou Carteira de Saude de todos os trabalhadores do estabelecimento
inclusive das merendeiras. Artigo 12° da Lei Municipal de n° 1623 de 29 de dezembro de 2006.

7 - () Apresentar copia do cronograma de limpeza dos bebedouros assinado pelo responsavel pela

limpeza, bem como da troca de filtros. art.30 da Lei 1623 de 29 de dezembro de 2006.

8 - () Apresentar cronograma de limpeza e desinfec¢édo da caixa d'agua, bem como copia da ultima limpeza assinada pelo responsa-
vel pelo trabalho. O reservatério de agua deve ser edificado e ou revestido de materiais que nao comprometam a qualidade da agua,
conforme legislagéo especifica. Deve estar livre de rachaduras, vazamentos, infiltragdes, descascamento dentre outros defeitos e em
adequado estado de higiene e conservagao, devendo estar devidamente tampado. O reservatorio de agua deve ser higienizado, em um
intervalo maximo de seis meses, devendo ser mantidos registros da operacao. art.30 da Lei 1623 de 29 de dezembro de 2006 c/c item
4.4.4 Anexo da Resolugdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

9 - () A edificagao, as instalagbes, os equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas urbanas. Deve
existir um conjunto de agdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragéo, o
abrigo, o acesso e ou a sua proliferagdo. Quando as medidas de prevencéo adotadas néo forem eficazes, o controle quimico deve ser X
empregado e executado por empresa especializada, conforme legislagao especifica, com produtos desinfetantes regularizados pelo
Ministério da Saude. Item 4.30.1.e 4.30.2 do Anexo da Resolugéo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

10 - () Os servigos de alimentagédo devem dispor de Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados assinado
pelo responsavel pela elaboragdo. Esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios envolvidos e disponiveis a autoridade| X
sanitaria, quando requerido. ltem 4.11.1 do Anexo da Resolugdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.
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11 - () Apresentar certificado de Curso de Boas Praticas de Manipulagéo de alimentos de pelo menos uma funcionaria da cozinha por turno, com cro-
nograma de curso para as outras funcionarias do setor. O responsavel pelas atividades de manipula¢éo dos alimentos deve ser comprovadamente
submetido a curso de capacitacéo, abordando, no minimo, os seguintes temas: Contaminantes alimentares; Doengas transmitidas por alimentos;
Manipulacdo higiénica dos alimentos e Boas Praticas. ltem 4.12.2 Anexo da Resolugdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

12 - () Manter o conforto térmico na cozinha, sendo vedado o uso de ventiladores na mesma. ltem
4.1.10 Anexo da Resolugéo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

13 - ( ) Manter o dep6sito devidamente organizado, removendo produtos estranhos ao ambiente
e separando os produtos por género.

14 - () As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados sobre paletes, estrados e ou prateleiras, respei-
tando-se 0 espagamento minimo necessario para garantir adequada ventilagéo, limpeza e, quando for o caso, desinfecgéo do local. Os
paletes, estrados e ou prateleiras devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel. ltem 4.7.6 do Anexo da Resolugéo n°
216 de 15 de setembro de 2004.

15 - () As portas e as janelas devem ser mantidas ajustadas aos batentes. As portas da area de preparagao e armazena-
mento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automatico. As aberturas externas das areas de armazenamento e
preparagéo de alimentos, inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de telas milimetradas para impedir o acesso
de vetores e pragas urbanas. As telas devem ser removiveis para facilitar a limpeza peridédica. Item 4.1.4 do Anexo da Reso-
lugdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

16 - ( ) Os coletores utilizados para deposi¢éo dos residuos das areas de preparagao e armazenamento de alimentos devem ser
dotados de tampas acionadas sem contato manual. ltem 4.5.2 do Anexo da Resolugéo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

17 - () Devem existir lavatérios exclusivos para a higiene das maos na area de manipulagdo, em posigoes estratégicas em relagéo ao
fluxo de preparo dos alimentos e em numero suficiente de modo a atender toda a area de preparagéo. Os lavatorios devem possuir sa-
bonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico, toalhas de papel néo reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem das méaos e coletor de papel, acionado sem contato manual. Item 4.1.14 do Anexo da Resolugdo n° 216
de 15 de setembro de 2004.

18 - () O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos se mantenham em condicdes
favoraveis a multiplicagcdo microbiana. O descongelamento deve ser efetuado em condic¢des de refrigeragao a temperatura inferior a 5°C
(cinco graus Celsius) ou em forno de micro-ondas quando o alimento for submetido imediatamente a cocgéo. ltem 4.1.15

Anexo da Resolugdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

19 - () Todos os alimentos retirados de seus recipientes originais devem ser acondicionados em potes adequados, com vedagéo, e ter
afixadas etiquetas com data do fracionamento, lote e validade do produto. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens de-
vem ser armazenados em local limpo e organizado, de forma a garantir protecdo contra contaminantes. Devem estar adequadamente
acondicionados e identificados, sendo que sua utilizagao deve respeitar o prazo de validade. Para os alimentos dispensados da obri-
gatoriedade da indicagéo do prazo de validade, deve ser observada a sua ordem de entrada. ltem 4.7.5 Anexo da Resolugéo n° 216 de
15 de setembro de 2004.

20 - () Todos os insumos usados na cozinha, devem ser passiveis de rastreabilidade, tendo origem
conhecida. art.15 da Lei 1623 de 29 de dezembro de 2006.

21 - () Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que nao transmitam subs-
tancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislagao especifica. Devem ser mantidos em adequado
estado de conservagao e ser resistentes a corroséo e a repetidas operagdes de limpeza e desinfecgéo. E vedado o uso de utensilios de
madeira, como: colheres, tabuas, dentre outros. Item 4.1.15 Anexo da Resolugéo n°

216 de 15 de setembro de 2004.

22 - () As instalagdes sanitarias e os vestiarios ndo devem se comunicar diretamente com a area de preparacdo e armazenamento
de alimentos ou refeitorios, devendo ser mantidos organizados e em adequado estado de conservagéo. As portas externas devem ser|
dotadas de fechamento automatico.

Item 4.3.1 c/c4.3.2 do Anexo da Resolugdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

23 - () As instalagbes sanitarias devem possuir lavatérios e estar supridas de produtos destinados a higiene pessoal tais como papel
higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico e toalhas de papel no reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das
maos. Os coletores dos residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual. Iltem 4.1.13 Anexo da Resolugéo n°
216 de 15 de setembro de 2004.

24 - (') Possui em cada pavimento sanitarios para ambos os sexos, dotados de vasos sanitarios e mictérios na seguinte proporgéo: a)
01 (um) vaso sanitario para cada grupo de 25 (vinte e cinco) alunas; b) 01 (um) vaso sanitario e 01 (um) mictorio para cada grupo de
40 (quarenta) alunos; c) 01

(um) lavatodrio para cada grupo de 40 (quarenta) alunos.

25 - () As superficies dos equipamentos, moveis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte, dis-
tribuicdo e exposicdo a venda dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras
imperfeicbes que possam comprometer a higienizagdo dos mesmos e serem fontes de contaminagéo dos alimentos. Item

4.1.17 do Anexo da Resolucdo n° 216 de 15 de setembro de 2004.

26 - () Os utensilios utilizados na consumacao do alimento, tais como pratos, copos, talheres, devem ser descartaveis ou, quando feitos
de material ndo-descartavel, devidamente higienizados, sendo armazenados em local protegido. Item 4.10.5 do Anexo da Resolugéo n°
216 de 15 de setembro de 2004.

27 - () As instalag0es fisicas da cozinha e dispensa, como piso, parede e teto devem possuir revestimento liso, impermeavel e lavavel.
Devem ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, infiltragdes, bolores, descascamentos,
dentre outros e ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos. Item 4.1.17 do Anexo da Resolugéo n° 216 de 15 de

setembro de 2004.

28 - () Promover a limpeza, organizagao e conserto das areas quebradas do piso, azulejo de paredes, evitando assim colocar as crian-
cas em risco de acidente. art.8 da Lei 1623 de 29 de dezembro de 2006

LOCAIS QUE POSSUAM CONSULTORIO ODONTOLOGICO ATIVO

1-( ) Apresentar copia do Registro profissional do cirurgido dentista que trabalham no estabelecimento. Artigo 2° da Lei Federal
n° 5081 de 1966 c/c Artigo 22° da Lei Municipal de n°
1623 de 29 de dezembro de 2006.

2 - () Apresentar copia do Registro profissional do Auxiliar de Saude Bucal que trabalham no estabelecimento. Artigo 3° da Lei Federal
11.889 de 2008 c/c Artigo 22° da Lei Municipal de n°® 1623 de 29 de dezembro de 2006.

3 - () Apresentar cépia do ASO (Atestado de Saude Ocupacional) ou Carteira de Saude de todos os trabalhadores do estabelecimento.
Artigo 23° inciso Il da Resolugéo da Diretoria Colegiada - RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001 c/c Artigo 12° da Lei Municipal de n°
1623 de 29 de dezembro de 2006.

4 - () Apresentar copia do PGRSS (Programa de Gerenciamento dos Servigos de Saude) assinado pelo
responsavel. RDC n° 222, de margo de 2018

5 - () Apresentar copia do contrato com a empresa responsavel pela coleta dos Residuos de saude.

Artigo 40° da Lei Municipal n® 1623 de 29 de dezembro de 2006.
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6 - () Apresentar copia do POP (procedimento operacional padronizado) de limpeza, desinfeccédo e esterilizagdo dos instrumentais
odontoldgicos utilizados, assinado pelo responsavel técnico. Artigo 10° da Lei Municipal de n°® 1623 de 29 de dezembro de 2006 c/c
artigo 23° inciso XVIII e artigo 51°

da Resolucao da Diretoria Colegiada - RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001.

7 - () Apresentar copia do POP (procedimento operacional padronizado) de limpeza, desinfecgdo de equipamentos (equipo, cadeira
odontoldgica, mocho, etc.) Artigo 10° da Lei Municipal de n° 1623 de 29 de dezembro de 2006 c/c artigo 23° inciso XVIII e artigo 51° da
Resolucdo da DiretoriaColegiada - RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001. X
8 - () Apresentar copia do POP (procedimento operacional padronizado) de limpeza, desinfec¢édo das
superficies (sala odontolégico) Artigo 10° da Lei Municipal de n°® 1623 de 29 de dezembro de 2006

c/c artigo 23° inciso XVIII e artigo 51° da Resolugéo da Diretoria Colegiada - RDC n° 63 de 25 de

novembro de 2001.

9 - () Apresentar copia do POP (procedimento operacional padronizado) de limpeza, desinfecgéo e esterilizacdo da roupa utilizada nas
cirurgias, se for o caso. Artigo 10° da Lei Municipal de n° 1623 de 29 de dezembro de 2006 c/c artigo 23° inciso XVIII e artigo 51° da
Resolugdo da Diretoria Colegiada - RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001. X
10 - () Apresentar copia do POP (procedimento operacional padronizado) de assisténcia ao paciente em caso de emergéncia. Artigo 10°
da Lei Municipal de n® 1623 de 29 de dezembro de 2006 c/c artigo 23° inciso XVIII, artigo 8° inciso 1V, artigos 37° e 51° da Resolugédo da

Diretoria Colegiada -RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001. X
11 - () Providenciar saco branco leitoso para o recebimento de material odontoldégico contaminado dentro do consultério e na central

de processamento dos artigos odontologicos. Item 1.2.1 do Regulamento técnico para o Gerenciamento de Residuos de Servigos de X
Saude - RDC n° 222, de marco de 2018.

12 - (') Providenciar recipiente préprio para o recebimento de artigos perfurocortantes. RDC n° 306, de 07 de dezembro de 2004. X

13- ( ) Providenciar DML (depdsito de material de limpeza) ou armario/local adequado ao armazenamento dos produtos saneantes
utilizados no estabelecimento. Artigo 36° da Resolucéo da X
Diretoria Colegiada - RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001.

14 - (') Adquirir detergente enzimatico para o processamento dos artigos odontolégicos. ltem
1.1.1 B do Manual de Processamento de Artigos e Superficies em Estabelecimentos de Saude de

1994 c/c Artigos 57° da Resolugéo da Diretoria Colegiada - RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001. X
15— ( ) Retirar todos os objetos em desuso ou estranhos ao ambiente. Artigos 26° e 28° da Lei Municipal de n® 1623 de 29 de dezem-

bro de 2006 c/c Artigo 52° da Resolugao da Diretoria Colegiada X
- RDC n° 63 de 25 de novembro de 2001.

16 - () Utilizar somente produtos odontolégicos com registro no Ministério da Saude, estes devem estar acondicionados adequadamente

e dentro do prazo de validade. Artigo 12° e inciso Ill do artigo 67° da Lei Federal 6.360/76. X
17 - () Nao reaproveitar embalagem descartavel para esterilizagdo (papel grau cirdrgico). ltem 28 da Resolugédo n° 2.605 de 11 de
agosto de 2006. X
18 - () Deve ser utilizado papel grau cirdrgico com envelope auto selante ou ser utilizado seladora

para manter a integridade do selamento do mesmo, evitando assim contaminacdo do instrumental. X
19 - () Em caso do consultério possuir RX devem ser obedecidas as normas da Resolugdo da Diretoria Colegiada — RDC n° 611/22,
Ministério da Saude: menor tempo de exposicédo possivel, com uso de avental de borracha plumbifera em bom estado e com protetor

de tireoide e gbnadas, distancia minima de 2 metros do cabegote, entre outros procedimentos voltados para protecdo do operador, X
da equipe e do paciente.

20— ( ) Deve possuir Projeto Basico de Arquitetura aprovado pela Vigilancia Sanitaria. Item 1.6 da

Resolugao da Diretoria Colegiada n° 50/2002. X

LEGENDA:

| - IMPRESCINDIVEL
N — NECESSARIO
N/A - NAO SE APLICA

PARAMETROS PARA APROVACAO:
PARA FINS DE LICENCIAMENTO SANITARIO E CREDENCIAMENTO DO ESTABELECIMENTO DE ENSINO, CONSIDERA-SE O CUMPRIMENTO SIMUL-
TANEO DE:

— ITENS IMPRESCINDIVEIS: 100%

— ITENS NECESSARIOS: DEVERAO SER CUMPRIDOS NO PRAZO DE 120 (CENTO E VINTE) DIAS. O NAO

CUMPRIMENTO ACARRETARA A LAVRATURA DE AUTO DE INFRACAO SANITARIA, NOS TERMOS DO

CUMPRIMENTO ACARRETARA A LAVRATURA DE AUTO DE INFRAGCAO SANITARIA, NOS TERMOS DO

RELATOR
PARECER CONCLUSIVO
Rio Branco, AC, de de 20

Autoridade Sanitaria:
Autoridade Sanitaria:

PREFEITURA MUNICIPAL DE RIO BRANCO - PMRB
GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 621 DE 13 DE MAIO DE 2024

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE RIO BRANCO, Capital do Estado do Acre, no uso de suas atribuigdes legais que lhe confere o art. 58, incisos V e VII, da
Lei Organica do Municipio de Rio Branco,

Considerando o disposto na Lei Complementar n°. 101, de 04 de maio de 2000;

Considerando o teor da Lei n°. 2.040 de 09 de abril de 2014 e o Decreto n°. 1.653, de 16 de dezembro de 2021, que dispbe sobre a regulamentacao dos cri-
térios para a fixagdo de metas fiscais de arrecadagéo do Imposto Sobre Servigos de Qualquer Natureza — ISSQN, e institui a bonificagéo prevista na Lei n°.
2.040/2014;

Considerando o OFICIO N° SEFIN-OFI-2024/00464, de 10 de maio de 2024, da Secretaria Municipal de Finangas, bem como, o OFICIO N° SMCC-OFI1-2024/01666,
de 10 de maio de 2024, da Secretaria Municipal da Casa Civil,




